VORSPEISEN

FUR EINEN

ELSBACHS ANTIPASTI TELLER

(RINDERCARPACCIO, TOMATE-MOZZARELLA ,,CAPRESE “,
VITELLO TONNATO, LAMMKOTELETT & GROSSE GARNELE
VOM GRILL, MEDITERRANES GEMUSE IN BALSAMICO)

GAMBAS AL AJILLO
(GAMBAS IN SIEDEND HEISSEM KNOBLAUCH-CHILLI-OL)

KLASSISCHES CARPACCIO VOM ARGENTINISCHEM RINDER-
FILET MIT BLEICHSELLERIERASPELN & PARMESANSPLITTER

CARPACCIO VOM LACHS MIT AVOCADO, TOMATENTATAR &
WASABI-MAYONNAISE

SCHUSSEL UNKRAUT MIT GEMUSEBRUNOISE, CROUTONS,
KERNEN, GARTENKRESSE & ELSBACH VINAIGRETE

WAHLWEISE AUCH MIT
SCAMPI VOM GRILL & HAUSGEMACHTER AIOLI

FILETSTREIFEN VOM ARGENTINISCHEN RIND, GEBRATENEN
WALDPILZEN & EINEM KLECKS KRAUTER-CREME FRAICHE

SUPPEN

ELSBACHS KARTOFFELSUPPCHEN MIT METTENDSCHEIBEN,
FRUHLINGSLAUCH, CROUTONS & EINEM KLECKS SAHNE

12.00

SUPPCHEN VON DER BRUNNENKRESSE MIT RAUCHERLACHS,

CROUTONS & EINEM KLECKS SAHNE

(VEGETARISCHE VARIATIONEN MOGLICH)

ZWISCHENGERICHTE

RISOTTO VON GRUNEM SPARGEL MIT GESCHMOLZENEN
TOMATEN & RUCOLA

WAHLWEISE AUCH MIT
SCAMPI VOM GRILL

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE MIT SOMMERTRUFFEL
WAHLWEISE AUCH MIT
FILETSTREIFEN VOM ARGENTINISCHEN RIND

KLEIN
8.80 €

12.80 €

10.80 €

12.80 €

FUR ZWEI
20.00 €

9.50 €
12.50 €

GROSS
11.80 €

18.80 €

14.80 €

18.80 €



AUS FLUSS & MEER

LACHSFILET IN SAFRANSAUCE MIT GRUNEM SPARGEL,
GESCHMOLZENEN TOMATEN & FRISCHER TAGLIATELLE

KROSSE DORADENFILETS IN CURRYSCHAUM, DAZU FRUH -
LINGSGEMUSE & BASMATIREIS

JUNGFRAULICHES AUS DEM MEER:
MATJES — WAHLWEISE MIT ZWIEBELRINGEN, GRUNEN BOHNEN
& ROSTKARTOFFELN ODER ,,NACH ART DER HAUSFRAU “

esbach

RESTAURANT

18.60 €

19.90 €

13.80 €

WEINEMPFEHUNG
KARL PFAFFMANN WHITE VINUARD QBA. TROCKEN
CUVEE AUS CHARDONNAY & WEISSBURGUNDER

O.z2L 5.60 €

FLEISCH

SCHNITZEL ,,WIENER ART“ MIT CHAMPIGNONS A LA CREME,
POMMES FRITES & EINER KLEINEN SCHUSSEL UNKRAUT

PILZPFANNCHEN MIT MEDAILLONS VOM SCHWEIN IN PFEFFER-
SAUCE, DAZU MARKTGEMUSE & ROSTKARTOFFELN

BEUF STROGANOFF MIT EINEM SCHUSS SHERRY, FRISCHEN
CHAMPIGNONS, GEWURZGURKE, ROTE BEETE & BUTTERREIS

ZWIEBELROSTBRATEN VOM ANGUSRIND MIT FRUHLINGS-
GEMUSE & ROSTKARTOFFELN

IRISCHES FILET VOM LAMM IN EIGENER SAUCE, DAZU
RATATOUILLE & ROSMARINKARTOFFELN

SUMMERTIME!:

ARGENTINISCHES FILETSTEAK MIT COLD SLAW, FRISCHEN
FRUCHTEN, KRAUTERBUTTER & JACKET POTATOE

DESSERT

SALAT VON HERFORDER ERDBEEREN MIT EINER MOUSSE VON
WEISSER SCHOKOLADE

VARIATION VON HAUSGEMACHTEN FRUCHTSORBETS

KOSTLICHES VON DER CRIOLLO-SCHOKOLADE

14.50 €

15.50 €

19.60 €

19,60 €

26.00 €

180 6. 26.00 €
300c. 32.00 €

7.50 €

7.50 €

8.50 €



