
vorspeisen

elsbachs antipasti teller 

(rindercarpaccio, tomate-mozzarella „caprese“, 

vitello tonnato, lammkotelett & grosse garnele 

vom grill, mediterranes gemüse in balsamico)

gambas al ajillo 

(gambas in siedend heißem knoblauch-chilli-öl)

klassisches carpaccio vom argentinischem rinder-

filet mit bleichsellerieraspeln & parmesansplitter  

für zwei

20.00 €

8.50 €

10.80 €

für einen

12.00

filet mit bleichsellerieraspeln & parmesansplitter  

carpaccio vom lachs mit avocado, tomatentatar & 

wasabi-mayonnaise

schüssel unkraut mit gemüsebrunoise, croutons, 

kernen, gartenkresse & elsbach vinaigrete

wahlweise auch mit 

scampi vom grill & hausgemachter aioli

filetstreifen vom argentinischen rind, gebratenen 

waldpilzen & einem klecks kräuter-crème fraîche

10.80 €

6.50 €

9.50 €

12.50 €

suppen

elsbachs kartoffelsüppchen mit mettendscheiben, 

frühlingslauch, croutons & einem klecks sahne

süppchen von der brunnenkresse mit räucherlachs, 

6.50 €

6.50 €

zwischengerichte

risotto von grünem spargel mit geschmolzenen 

tomaten & rucola

wahlweise auch mit 

scampi vom grill

hausgemachte tagliatelle mit sommertrüffel

wahlweise auch mit 

filetstreifen vom argentinischen rind

groß

11.80 €

18.80 €

14.80 €

18.80 €

klein

8.80 €

12.80 €

10.80 €

12.80 €

süppchen von der brunnenkresse mit räucherlachs, 

croutons & einem klecks sahne

6.50 €

(vegetarische variationen möglich)



aus fluss & meer

lachsfilet in safransauce mit grünem spargel, 

geschmolzenen tomaten & frischer tagliatelle

krosse doradenfilets in curryschaum, dazu früh-

lingsgemüse & basmatireis

jungfräuliches aus dem meer: 

matjes – wahlweise mit zwiebelringen, grünen bohnen 

& röstkartoffeln oder „nach art der hausfrau“

18.60 €

19.90 €

13.80 €

fleisch

schnitzel „wiener art“ mit champignons à la crème,  

pommes frites & einer kleinen schüssel unkraut

pilzpfännchen mit medaillons vom schwein in pfeffer-

sauce, dazu marktgemüse & röstkartoffeln

bœuf stroganoff mit einem schuss sherry, frischen 

champignons, gewürzgurke, rote beete & butterreis

zwiebelrostbraten vom angusrind mit frühlings-

gemüse & röstkartoffeln

14.50 €

15.50 €

19.60 €

19,60 €

weinempfehung

karl pfaffmann WHITE vinjard qba. trocken 

cuvèe aus chardonnay & weißburgunder

0.2 l  5.60 €

dessert

salat von herforder erdbeeren mit einer mousse von 

weisser schokolade

variation von hausgemachten fruchtsorbets

köstliches von der criollo-schokolade

7.50 €

7.50 €

8.50 €

irisches filet vom lamm in eigener sauce, dazu 

ratatouille & rosmarinkartoffeln

summertime: 

argentinisches filetsteak mit cold slaw, frischen 

früchten, kräuterbutter & jacket potatoe

26.00 €

180 g.  26.00 €

300 g. 32.00 €


